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Ledare

Fran jord till bord

Vet att jag tidigare skrivit om varens ankomst, men det
dr svdrt att inte nimna den igen, den ir ju s pataglig.
Antligen virmer solen och vi kan njuta av en kopp kaffe
late tillbakalutad mot husviggen. Restaurangernas
uteserveringar dr ett vilkommet tecken pd att vi ska
tillbringa mer tid ute i det fria. Att sitta ute och dta en
god bit mat, om det ir pa en restaurang eller pd en filt
tillsammans med nira och kira spelar ingen roll. Blir
man dessutom serverad lokal mat av hogsta kvalité blir
man inte annat dn néjd.

I detta nummer har vi besokt nagra av de som forser oss
med riktigt smakfulla delikatesser av yppersta klass nir
det giller lokal mat. Hoppas det inspirerar dig att gora
ett besok hos ndgon av dessa matproducenter.

Fyll picknickkorgen med allehanda godsaker och ge dig
utidet grona.

PS. For dig som tycker om mat vill jag tipsa om
Smaka pd Falun som pdgar 29-30 maj.

Smaklig ldsning!

Stefan Josephson
Ansvarig utgivare

Fortydligande angaende arti-
keln om Bilkompaniet i forra
Negotium: Bilkompaniet dger
Nils Olsson Dalahidstar AB via
Finnbickens Invest AB som dger
Bilkompaniet.

www.negotium.nu
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Bjud in till
unika perspektiv

Boka er nasta konferens i en historisk
miljé med upplevelser som guidade
visningar, musei- & restaurangbesok
utifran era 6nskemal.

Vi arrangerar konferensen for
2-150 personer. Boka pa:

konferens@falugruva.se
023-78 20 37

FALU
www.falugruva.se/konferens GRUVA

Utan startavgift eller bindningstid!

Foretagslosningar och

flexibel bemanning

Vi hyr ut personal inom alla branscher
Entreprenadtjanster, t.ex. bygg och lokalvard

Natverkskalender

DALARNA BUSINESS

Commercial Breakfast
Datum: Fredag 29 maj 2026
Mer info: www.dalarnabusiness.se

Niringslivsfrukost

ArrangoOr: Murboannas
Datum: Torsdag 28 maj 2026
Tid: 07.30-09.00

Mer info: www.murboannas.se

DALARNA
SCIENCE
PARK

Dalarna Talks 7 maj

Med fokus pa Al och energi.

Arrangor: Dalarna Science Park + ONLINE
Datum: Torsdag 7 maj 2026

Tid: 08.45-09.15

Mer info: www.dalarnasciencepark.se

Dalarna Innovation Days

Arrangor: Dalarna Science Park
Datum: 19-23 oktober.

Mer info: www.dalarnasciencepark.se
Programmet presenteras och anmalan
Oppnar under sommaren 2026.

100 foretagsbesok — pa fem dagar!

Politiker och tjdnsteman i Falun har en riktig och viktig utmaning
framfor sig. I slutet av maj ska de ndmligen klara av 100 foretags-

besok pa fem dagar.

— Det kommer att ga bra och bli betydelsefullt, siger kommunal-
rddet Liza Lundberg (s) och niringslivschefen Linda Norén.

» Text och bild: Pelle Marklund

et kan lata som ett fors6k

att ta sig in i Guinness

rekordbok, men det ir det
absolut inte. Istillet handlar det
om ett synnerligen seriost grepp
for att 14ra sig mer om foretag och
foretagande i kommunen.

Inspirationen till projektet
kommer fran Visteras, dir det
blev ett gott utfall. I Falun blir en
liknande satsning verklighet under
vecka 22, 25-29 ma,j.

— Tanken ir att politiker och
tjAnsteman ska lira sig mer om
foretagare och deras verklighet.
Detta for att gora ett bra narings-
livsklimat hér i Falun dnnu bittre.

— Niringslivskontoret gor,
tillsammans med kommunens
kommunalrad och oppositionsrad,
kontinuerliga foretagsbesok vid
flera tillfillen i manaden. Nu tar
vi det hir spdnnande greppet
och syftet ir, att ldra oss mer om
de lokala foretagens mojligheter
och utmaningar och att stirka
relationen mellan niringslivet och

kommunen, forklarar Linda Norén.

— Enigheten bland politikerna i
Kommunstyrelsen ir stor kring det
hir projektet. Alla ser nyttan och
virdet av att triffa foretagare och
didrmed ge vira fortroendevalda och
tjdnstemdn mojlighet att fatta bra
beslut, sdger Liza Lundberg.

En inbjudan har gatt ut till Faluns
6 500 foretag, dir de som vill ha
besok under vecka 22 kan anmaila
sitt intresse. Att fylla platserna i
Visterds var inga som helst problem
och Linda och Liza hoppas pa stort
intresse dven i Falun.

Rent praktiskt delas politiker
och tjinstemain in i fyra parallella
grupper om fyra personer, dir varje
grupp gor fem besok per dag.

— Den stora utmaningen kanske
ligger i att frigora plats i foretagar-
nas kalendrar. Men vi kinner redan
nu att mdnga ir nyfikna och vill
triffa oss.

— En kommun dér féretagen
trivs, utvecklas och vixer, det
generar inflyttning, skatteintikter
och vilfird. Darfor dr det viktigt
att foretagare och foretag kinner

att politiker och tjinstemén visar
intresse, att de vill 1ira sig mer -
helt enkelt att de bryr sig.

— Det finns minst 100 goda skl
till att vi gor de har besdken under
en vecka, slutar Linda och Liza. n

Fastighetsskotsel och yttre skotsel till din BRF

Vi hjalper dig att bemanna ditt foretag snabbt och
flexibelt med erfarna medarbetare inom de flesta
yrkesomraden. En snabb och flexibel l6sning helt
enkelt! Boka pa veteranpoolen.se

Tipsa oss girna om du vet nagot
som kan vara virt att synas i var
nitverkskalender.

Med Kia Business Edition far du vara populara elbilar Kia EV3, EV4, EV5, EV6 och EV9 i fullutrustade
GT Line-utféranden, med attraktiva férmansvarden. Upptack den laddbara friheten fran Kia. Valkommen in.

BJORKMANS BIL

070-330 92 96

dick.gottberg@veteranpoolen.se 4 L (LU S [ Lo LTS 1

Energiférbrukning blandad kérning enligt kdrcykeln WLTP: Kia EV3 14,9-16,2 kWh/100 km, Kia EV4 14,6-14,9 kWh/100 km, Kia EV5 16,9-17,8 kWh/100 km, ARS NYBILSGARANTI
Kia EV6 AWD 17,0 (19")-17,7 (20") kWh/100 km, Kia EV9 AWD 22,2 (19")-22,8 (21") kWh/100 km, CO,-utslapp O g/km. 4
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Maria Adestrom-Jonsson.

Traditionen kring knickebrod
graddat for hand i vedeldad

ar viktig. FOr vissa ir det ba

en konstform och ett levebrod.

— Vi vill vara med och bévara™
hantverket, siger Maria
Adestrom-Jonsson, _
marknadsansvarig .
pa Skedvi Brod.

Tradition

verket ar levebrod fo

bagarnai Skedvi

» Text: Pelle Marklund Bilder: Pelle Marklund, arkiv Skedvi Brod.

mradet runt Stora Skedvi och Vika har
en lang tradition ndr det giller bakning
av knickebrod. Det dr sedan gammalt ett
centrum for den hir typen av brod.

— Knickebrod har bakats och griddats i den hir

trakten i mer 4n 100 ar. Nér den eran 2013 var pd vig att ta
slut, dd grundades Skedvi Brod och pa den vigen ir det.
I den gamla mejeribyggnaden, dir Vika Brod tidigare
hade sina ugnar, byggdes en ny verksamhet upp. Allt
enligt gamla recept, gamla metoder, en specialbyggd
maskin och fyra ugnar som de sig ut forr.

— Bagarna som jobbar hir har en alldeles unik
kunskap och ir fantastiskt skickliga. Den kompetensen
och fingertoppskinslan ir inget man lir sig pa kurser,
det ir ett kulturarv, fortsitter Maria.

Det levande bageriet 4r huvudattraktionen hos
Skedvi Brod. For besokaren ar det bara att vandra in
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Delikatessdisken i saluhallen.

i hjartat av verksamheten och studera produktionen,
bagarnas teknik i de olika momenten, den stora bak-
maskinen, sortering och paketering.

— Eller uppslagsmaskinen, som vi kallar den maskin
som kavlar ut degen och stansar de runda kakorna. Den
hittade vi i Pited dir den hade tjinstgjort i tillverkning
av mjukt brod. Efter renovering och ombyggnad
passade den utmadrkt for oss.

— Visst, den hir maskinen kriver en hel del kidrlek
och handpdldggning. D4 och d4 trilskas den, men oftast
dr den snill och medgorlig, skrattar Maria.

Varje dag bakas mellan 4 000 och 5 000 brodkakor
hos Skedvi Brod. Grunden ir det traditionella rdgm;jols-
knickebrodet. Utover det finns ndgra varianter till.

— Hjértat i verksamheten ar forstds bageriet, det dr
en fantastisk miljé som bor upplevas. Vi vill vara en
matdestination som lyfter traktens alla duktiga produ-
center och deras produkter.

— I Saluhallen ldggs stort fokus pa not- och flask-
kottet som uteslutande kommer fran tva gardar i byn.
Utover det finns en dignande delikatessdisk med
godsaker som: rokt kott, korvar och ostar. Potatis, dgg,
oljor, sylt, marmelad, drycker och en massa annat, som

MAJ 2026 negotium

till stor del producerats i trakten. Dir gir det att strosa
runt bland hyllorna, uppticka smaker som lockar och
kanske ocksd képa med ndgot hem att njuta av vid
helgmiddagen.

Med tiden har utbudet vid Skedvi Brod vixt.
Utover att visuellt och att direkt pa plats kunna folja
tillredning och griddning av kndckebrodet, sd kan
besokarna ocksa njuta av en hogklassig restaurang, en
”gdrdsplan” som under sommaren erbjuder: vixter,
tridgdrdstillbehor, inredningsartiklar, konsthantverk
samt ett café med fika och littare luncher pa menyn.

Maria Adestrom-Jonsson igen:

— Sedan dr vi stolta Over att ocksd ha den gamla
disponentvillan tiliginglig. Den ligger rakt dver vigen
och kallas ritt och slitt for ”Villan”. Dar kan foretag
och privatpersoner hyra in sig for moten, konferens
eller néje — med eller utan 6vernattning.

— Alla olika verksamheter hir hos oss pa Skedvi
Brod ger spinnande synergier. Kndckebrodsbageriet,
restaurangen, mejeriet, saluhallen och sommartid blir
dven girdsplanen, med ett vixthus, en matdestina-
tion for lokalt och smaskaligt mathantverk. n



Att se en struts i Sverige ir exotiskt.
Mojligheten finns hir i Dalarna.

— Att uppleva de hir maktiga
faglarna ir en del i var verksamhet,
sdger Lina Strand och Martin Sahlin
pa Sahlins Struts.
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et var i mitten pa 90-talet som Sahlins

gird i Romme skiftade karaktir. Mjolkpro-

duktionen gav inte den Idnsamhet som

familjen 6nskade och det behdvdes ny energi.
I det ldget stoppade makarna Kerstin och Gunnar
Sahlin verkligen inte "huvudet i sanden”, som strutsar
lar gora i det vilkdnda talesittet. De tog istillet tag i
utmaningen.

Den nya inriktningen genomf6rdes, korna flyttade ut
och strutsarna flyttade in.

— Det dir dr drygt 30 ar sedan, nir jag foddes. Jag
brukar skoja om att jag inte kom med storken, utan
med strutsen, ler sonen Martin.

— Mamma var utbytesstudent i Nebraska, USA, och
efter ett dterbesok i Nordamerika tillsammans med
Gunnar, kom de - dessutom i sndstorm — for forsta
gangen i kontakt med strutsar. Det var nog da som ett
fro saddes, tror Martin.

I dag ir verksamheten pd Sahlins Struts rejilt
utbyggd jdmfort med starten 1994. Det har funnits
djurhallning och byggnader hir i generationer. Ddremot
skedde den forsta produktforsiljningen ur en barack,
innan café- och restaurangverksamheten vixte fram.

— Numera finns det dven ett brygghus pd omradet
som min bror Erik driver i egen regi. Erik forser oss
med drycker till restaurangen och till vira pubkvillar,
fortsitter Martin.

— Hela gardens verksamhet, fran strutsarna och
lantbruket till foderproduktion och energilosningar
med solcellspaneler, priglas av Gunnars filosofi kring
omtanke och kretslopp, med mottot ”fran jord till
bord”. Hans héllbarhetstink dterspeglas i stora delar av
verksamheten, bland annat i de produkter som erbjuds i
gdrdsbutiken. Hir finns exempelvis hudvardsprodukter
med strutsolja som bas, ett kreativt sitt att ta tillvara pa
rdvarorna.

— Utover det erbjuder strutsfarmen upplevelser for
alla dldrar. Bara att titta pa strutsarna och dta en glass
ar en hirlig sommaraktivitet. Forutom strutsuppfod-
ningen bestdr verksamheten idag dven av gardsbutik,
restaurang/café, gruppbesok, konferenser och olika
evenemang. Restaurangen ir framfor allt 6ppen under
sommarsidsongen, men anvinds ocksd vid bokade
grupper och arrangemang. Hit kommer ungefir 25 000
besokare per ar.

— Vi finns ocksd med och arrangerar rundturen
”Smaka pa Dalarna”, som gor stopp hos Murboannas,
Skedvi Brod och hir pa Sahlins Struts. Deltagarna ges
da mojlighet att hora om varje foretags historia och
verksamhet, samt smaka pa produkter.

MAJ 2026 negotium

— Det finns ocksa en utokad tur, en rundresa som
inkluderar savil mathantverk som kultur. I de turerna
finns d4ven Carl Larson-girden och Falu Gruva med som
destinationer, berittar Lina.

Aven fast vintern ligger strutsfarmen i en stimning
av slummer, sd ir det manga sysslor som ska skotas.

Som mest finns omkring 200 strutsar pd garden
under dret, vilket innebir mycket arbete med foder,
skotsel och hela processen kring figlarna. Men det dr en
del av vardagen som ocksa gor Sahlins Struts till en si
unik upplevelse for besokarna.

Liagg dartill den foderproduktion och vixtodling som
ocksd inkluderas hos Sahlins Struts. Utover det ska dven
gdrdsbutik och restaurang héllas igdng. Det blir en del
att syssla med.

Har verksamheten blivit som ni har 6nskat?

— Vi gir vél hela tiden med tankar pa hur garden skulle
kunna utvecklas. Just nu arbetar vi med att forvalta,
forfina och utveckla verksamheten, med bade kortsik-
tiga planer infor sisongen och mer lingsiktiga tankar
kring gardens framtid.

Hur vanligt idr det med strutsfarmar i Sverige?
— Jag skulle gissa att det finns ungefir fem stycken runt
om ilandet. Det dr en ganska ovanlig verksamhet, och
manga utmaningar handlar om att hantera hela kedjan
pa ett tryggt och héllbart sitt.

— Vi har valt att skota hela processen sjilva, vilket
ger oss mojlighet att utveckla produkter av hog kvalitet
och erbjuda ndgot som fa andra kan, slutar Martin. n

Tvaltillverkning.



Broderna Bengtssons
lantbruk bjuder pa
mycket spannande

Familjen Bengtsson har brukat jorden kring
Baggirdetidrygt 100 ar. Det var 1924 som Erik
Bengtsson flyttade hit frin Bjursas.

— Vi fortsatter i farfars anda, men vildigt mycket har
forandrats hir pa garden, sdger barnbarnet Erik.

» Text: Pelle Marklund Bilder: Pelle Marklund, arkiv Sundborns lantbruk.

tt vandra runt pa Sundborns Lantbruk i
Karlsbyheden, se det som broderna Bengtsson
- Erik, 54, och Martin, 48 — just nu driver
tillsammans med sin familj, slikt och
anstillda dr en upplevelse.

Hir finns cirka 120 mjolkkor och 330 ndtboskap.

Till verksamheten rdknas ocksa en liten produktion
av potatis, dir skérden i huvudsak siljs pA ICA Maxi
i Falun, ICA Supermarket i Sviardsjo och pa den egna
gardsbutiken Rekoring.

Eftersom det handlar om en ambassaddrsgard for
Arla, si finns det mojlighet att via férbokning hos Arla
gora ett besok. Det hir gor att allmdnheten hilsar pd da
och da.

Bara ett besdk hos de glada mjolkkorna i huset dir de
héller till, dir de kan strova fritt, dta nér de vill, vila pa
frikostig yta och dir de blir mjdlkade av nyligen instal-
lerade robotar, dr en frojd.

— Losdriften startade vi med 2009 och det kianns rik-
tigt bra, bade for oss och djuren. Det har, tillsammans
med ny teknik, ocksa blivit en ny dimension i yrket.

— Att se hur trivseln 6kar bland korna, uppticka
hur deras relationer ser ut och hur snabbt de lir sig nya
moment i sin vardag, det dr oerhort intressant, menar
Erik och Martin.
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Den stora nyheten pd lantbruket i Baggirdet ir den
robot som skdter mjolkningen. Bara nagra dagar efter
installationen hade 90 procent av korna sjilva lart sig
proceduren kring mjélkningen.

— Nir de kidnner att de vill bli av med mjolken
traskar de bort till mjolkningsstationen. Vissa stunder
ar det ko till roboten som, nir djuret vil kommit in i
baset, skoter hela proceduren.

— Forst tvittar den juvret, sitter dit mjolknings-
maskinen pa spenarna och monterar av maskinen nér
mjolken borjar ta slut.

— P4 en bildskdrm kan vi se hur mycket mjoélk som
kon har [imnat, hur mycket varje spene givit och en
del andra uppgifter. Det 4r makaldst egentligen, bade
tekniken och hur korna anpassar sig. Visserligen finns
det lite mat som lockar i biset dir roboten jobbar. Det
kanske dr en liten forklaring, skrattar Erik.

Fascinerande 4r dven hur en stor del av slikten
Bengtsson brinner for jordbruket och den hér livsstilen.
Det borjade alltsd med farfar Erik pd 1920-talet, fortsat-
te sedan med hans s6ner Sven-Erik (pappa till Erik och
Martin), Lars och Anders.

I dag ir det alltsa Erik och Martin som star fér huvud-
sysslorna, Erik i rollen kring djuren och Martin med
ansvaret for det som vixer.

negofium MAJ 2026




VALKOMMEN TILL SCANDIC LUGNET FALUN

MOTEN & KONFERENS

Soker ni efter inspirerande konferenslokaler i Falun? Upptack de
nyrenoverade konferensrummen pa Scandic Lugnet i Falun

Under 2023-2024 har Scandic Lugnet i Falun genomgatt en total fornyelse, fran konferensrum
och restaurang till alla hotellrum och sociala ytor. Fran klassisk charm till modern komfort
med allt ni behover for lyckade moten och evenemang. Nu ar vi redo att valkomna er till era
nasta moten och konferenser, i nyrenoverade lokaler som anpassas efter era behov.

Vi erbjuder flexibla konferensrum for 6-1000 personer, tack vare vara samarbeten med
Hogskolan Dalarna och Lugnetkyrkan. Oavsett om ni behover ett intimt mote eller en stor
konferens sa har vi losningen for er.

Pa Scandic Lugnet Falun anpassar vi allt efter era 6nskemal, fran mat och dryck till tekniska
[Gsningar. Var restaurang serverar mat av hogsta kvalitet och vart fika erbjuder allt fran
klassiska kanelbullar till veganska och glutenfria alternativ. Behover ni arrangera ett mingel
eller afterwork? Var nyrenoverade restaurang kan delas av for privata avdelningar, eller varfor
inte avsluta dagen med en drink vid var 6ppna spis?

Vi star vid er sida hela vagen, fran planering till genomfdrande. Vi ser till sa att allt flyter pa
smidigt, sa att ni kan fokusera pa ert mate, inte pa logistiken.

Som Svanen-markt hotell ar hallbarhet en naturlig del av allt vi gor. Vara lokaler och tjanster
uppfyller strikta miljokrav och hotellet drivs uteslutande av fornybar energi med energi-
effektiva system for uppvarmning och fjarrkyla. Ni kan kanna er stolta over att valja ett hotell
som tar ansvar, utan att behova offra komfort eller kvalitet.



Naringsliv i Falu kommun

Foretagarfrukost med VM-tema
lockade rekordmanga

Féretagarfrukost med skid-VM 2027 i fokus. Da blev det
nytt deltagarrekord. Inte mindre @n 250 foretagare hade
sokt sig till Magasinet for att fa veta mer om det kom-
mande masterskapet.

- Det blev lapp pa luckan, jatteroligt. Jag har ként att det
finns ett jatteintresse fran foretagen att fa veta mer om
VM och félja resan pd néra hall. Rekordintresset ar ett
bevis for det, och vi kommer darfér att lagga in VM som
en punkt i alla traffar vi arrangerar framover, sdger Linda
Norén, naringslivschef.

- Vi var stolta och oerhért glada nar vi lamnade
Magasinet. For oss i VM-organisationen ar det jatteviktigt
att fa komma ut och presentera skid-VM pa det har sattet.
Det kdndes som det fanns en harlig energi i lokalen, och
att foretagen ar positiva till ett skid-VM i Falun. Ndgot som
ar viktigt for vart fortsatta arbete, sdger Sara Tigerstrom
Monfelt, operativ chef i VM-bolaget.

Foretagarfrukostar arrangeras med jamna mellanrum.
Den héar gdngen stod Falu kommun tillsammans med
Skid-VM i Falun 2027 AB, Beyond Skiing och Centrala
stadsrum som arrangérer. Hela frukosten hade
kommande skid-VM i fokus.
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Ett fokusomrade som alltsa gjorde att rekordméanga ville
vara med. Bade Falu kommun och VM-bolaget Idmnade
information om bade det pagaende och framtida arbetet
med skid-VM.

- Vi har fatt en véldigt positiv feedback fran deltagarna
efter frukosten, och planerar for att ha en stor féretagar-
frukost med VM-tema dven under hésten, sdger

Linda Norén.

- For oss ar det viktigt att vi och kommunen har mgjlighet
att synas tillsammans nér det géller skid-VM. Tillsammans
skapar vi ndgot unikt och vi har ett otroligt tight samar-
bete. Det dr ocksa viktigt for oss att na ut med informa-
tion och inspiration till virt kommande evenemang, och
da ar det bra att vi far och tar chansen att na ut med vart
budskap i olika sammanhang, sdger Sara Tigerstrom
Monfelt.

Skid-VM i Falun startar 24 februari 2027 och pagar till 7
mars. Tavlingarna berdknas locka 230 000 besdkare, och
lagg dartill att 160 miljoner tv-tittare runt om i varlden
kommer att félja VM-tavlingarna i Falun. Cirka 1000 medi-
arepresentanter kommer att finnas pa plats och runt

2 000 volontarer kommer att hjélpa till med evenemanget.

Siffror som ger en bra bild pa hur stort ett masterskap
av det héar slaget ar.

Foretagarfrukosten inleddes med att Falu kommuns
representanter — kommunalradet Liza Lundberg (S),
VM-projektledaren Anna Wickberg och kommunika-
tionschefen Patrik Sderqvist — informerade om hur
kommunen arbetar med skid-VM.

Fran VM-bolaget fanns Kajsa Sjosvard, tillférordnad
vd, och Sara Tigerstrém Monfelt pa plats med ett antal
medarbetare for att berdtta mer om vad bolaget gor
och hur arbetet gar. Arbetet gar enligt plan var deras
budskap. Under vintern har viktiga testevent genom-
forts: Varldscup i backhoppning och langdskidor och
Continental Cup i nordisk kombination.

VM-bolaget har i nuldget 32 medarbetare.

Foretagsnatverket Beyond Skiing fanns ocksa pa plats
for att ge information om sin verksamhet och inspirera
att fler blir medlemmar.

Stora Enso berédttade om sitt partnerengagemang.

FORETAGARVECKAN

BESOKSSPECIAL

Snart dags for
100 foretagsbesok pa
en vecka

Foretagarveckan blir i ar en bes6ksspecial med enbart
foretagsbesok och sker vecka 22. Mellan den 25 och 29
maj kommer politiker och tjanstepersoner att besoka
100 féretag i Falu kommun. Hall koll och f6lj bes6ken i
vara olika kanaler.

Foretagarveckan besdksspecial genomfors som en sats-
ning pa att forbattra naringslivsklimatet och forutsatt-
ningarna for att driva féretag i Falu kommun.

- Vi vill forsta foretagens utmaningar och ta med oss
fradgor och funderingar hem for att kunna forbattra och
férenkla foretagarnas vardag, sager Liza Lundberg (S)
kommunstyrelsens ordférande.

Varje foretagsbesok under veckan tar cirka 45 minuter dar
3 till 4 politiker och tjainsteman deltar.

Aktuellt
8 maj 12 maj 25-29 maj
Upphandling for nya och mindre foretag ~ Bygdeforum, 6ppet for allmanheten Féretagarveckan — bes6ksspecial

F6lj oss pa sociala medier:

MAJ 2026 negotium

[w]%%=[=] Kontakt
™! Telefon: 023-830 00, kontaktcenter
E-post: naringslivskontoret@falun.se

Lds mer om vart arbete pa
falun.se/naringsliv
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Murboannas — prisat for ostar
och lovordat av besokare

» Text: Pelle Marklund Bilder: Pelle Marklund, arkiv Murboannas.

Mat kan vara sa mycket.

Den kan vara livsavgorande,
men ocksa ett intresse, en njutning.

Mat kan dven vara ost som en delikatess.
— FOr oss dr den ocksa ett hantverk, siger Mats Reyier.

16 negofium MAJ 2026

risat for sina goda ostar, dlskat for sin skona
miljo och lovordat av besokare. Murboannas
mejeri utanfor Borlinge har mycket att vara
stolt dver.
— Hela var fantastiska personal ir den storsta forkla-
ringen till vdr framgang.

De senaste dren har dessutom flera skickliga ost-
experter verkat hos foretaget, forst Francis Bigot och nu
Yann Simon.

— Under de senaste aren har dven jag lirt mig en hel
del kring hur man ystar ost. Det dr oerhort viktigt att jag
som dgare ocksd har kompetensen, eftersom foretaget
annars skulle vara sarbart, fortsitter Mats.

Tidigare hade Murboannas egna mjélkkor, men
numera gors osten av mjolk som kops in frin en grann-
gird. Men under sommaren finns det dnda kor/kvigor
som gir i beteshagen bredvid mejeriet.

MAJ 2026 negotium

Att kunna se djuren pa nira héll, det 4&r mycket upp-
skattat av besokarna.

Tillsammans har den hir mixen av mejerister lyft
Murboannas ostar till nya nivder. Hir framstills ostar
som nu under flera ar har prisats av experter pa lokal-
producerad mat i smaskaliga verksamheter.

Det senaste exemplet 4r SM i mathantverk som
avgjordes i Skellefted i oktober 2025. Dir plockade
Murboannans ostar (Frosbos Fina, Koppslahyttans
Underbara, Grillost, Hembergs Himmelska, Angarnas
Under) hem fem medaljer. Frostbos Fina vann guld och
fick hogt betyg av juryn.

Mats igen:

— Jag och Yann fanns p4 plats vid tivlingen, en aktivitet
som betyder mycket for oss som jobbar med det hir.

Det blir ett tillfdlle att tréffa andra manniskor i samma ),
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bransch och utbyta erfarenheter. Extra skoj forstés att
flera av vara ostar blivit sd uppskattade, det ger oss
sjdlvfortroende och ett kvitto pd att vi gor bra saker.

Ostarna dr alltsd huvudnumret. Men Murboannas
ir sd mycket mer dn mejeriet. Det produceras brod,
marmelad, bakverk till caféet och i restaurangen gors
mycket frin grunden av lokala rivaror.

Murboannas dr ocksa den trivsamma restaurangen,
en plats att hilla konferenser p4, caféet, utflyktsmalet
om du gillar musik i olika former. Det ir platsen for
olika teman under host, vinter och var.

Mats igen:

— Vianvinder vdra ostar i all vir matlagning och

har en kock som tillhér Dalarnas basta. Lokal mat dr
viktigt pd s4 manga olika plan. Frimst for miljovinster
genom Kortare transporter, genom 6kad regional

18

A Mafts bland mejeriets ostar.
<« Mats och Yann p3 SM i Mathantverk.
V Lina visar upp Annas R6da och Koppslahyttans Underbara.

livsmedelsberedskap, stod till den lokala ekonomin och
Oppna landskap.

— Vivill engagera folk, locka till sammankomster,
samarbeta med manga aktorer for att géra bygden
attraktiv. For oss, som ir ett litet foretag, ar det viktigt
att vara aktivt, synas pa sociala medier, visa att det
hinder saker kring oss.

— Taugusti nir vi arrangerade var forsta festival
”Kaos i kohagen”, med John Lindberg Trio som huvud-
attraktion, dd kom det upp emot 500 personer till en
kvill som blev en succé. Det var en underbar kvill trots
att regnet hangde i luften, siger Mats.

Blir det en fortsittning nu till sommaren?

— Jajamin, fredagen i vecka 31 dr det dags. Mdnga har
fragat och nir det blev sd uppskattat s vill vi gdrna
arrangera festivalen igen. n

MAJ 2026
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VASMAN, LUDVIKA

Ndsta konferens pda Hotell Brunnsvik?

Valkommen till Brunnsvik Hotell & Konferens.
En modern anldggning vackert belégen vid
sjéon Vasman 10 minuter frdn Ludvika. Hér
har vi 75 nyrenoverade hotellrum och en
konferensanléggning i inspirerande miljo, dar
varje konferens utformas efter ert féretags
behov med personlig service och flexibilitet.

negotium

Lads mer om vAara
konferenspaket

och boka pé:
hotellbrunnsvik.se »
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Perspektiv

Naringsliv i Borlange kommun

Hej!

Nu &r Svenskt Néaringslivs arliga
undersokning av det lokala féretagsklimatet
stangd. Stort tack till alla féretagare som
tagit sig tid att svara — era synpunkter &r
viktiga och ger oss ett vardefullt underlag

i arbetet med att utveckla vart lokala
féretagsklimat.

Den 28 maj presenteras enkatresultatet
och rankingen pa foretagsklimat.se.

For fjarde aret i rad forbattras resultatet

i servicematningen Insikt. | dialog med
naringslivet har vi utvecklat var service
och héjt kundndjdheten éver sverigesnittet
— ett kvitto pa att vi ar pa ratt vag och

en tydlig signal om att vi ska fortsatta
dialogen med bade Borlangebor och
naringsliv.

Med vanlig halsning

Por Sjslander

Save the date - 28 maj

Torsdag 28 maj bjuder vi in till lunch
och presenterar arets resultat av
undersékningen Lokalt féretagsklimat i
Borlange kommun.

Mer information kommer — hall utkik i
vara kanaler!

Missa ingen information genom att

prenumerera pa vart nyhetsbrev:
borlange.se/naringslivskontoret ﬁ

Framtidsfrukost med BiEget

Hur hanger biologisk mangfald, pollinering
och var matférsorjning ihop? Och vad kan
vi géra — i arbetslivet och privat — for att
starka forutsattningarna for bin och andra
pollinatérer?

Den 19 maj bjuder Klimatneutrala Borlange
2030 tillsammans med BiEget in till en
inspirerande framtidsfrukost i Julias vaxthus.
Under frukosten lyfts biodlingens betydelse
langt bortom honungsburken och vi pratar
om konkreta mojligheter till samverkan — i
staden, pa arbetsplatser och i vara egna
miljGer.

Datum: Tisdag 19 maj kl. 08.00-09.30
Plats: Julias vaxthus

Borlange ar en del i Viable Cities satsning
Klimatneutrala stadder 2030. Detta innebar att Borlange,
tillsammmans med 47 andra svenska stader, ska

arbeta for att gemensamt hitta lI&sningar pa de stora
samhallsutmaningar som klimatomstéallningen innebar.

Las mer pa klimatneutralaborlange2030.se

negofium MAJ 2026

BORLANGE

Traffa oss pa Oppet hus!

Bygga, andra eller riva? Kom pa dppet hus i Palladium
och stall dina fragor direkt till vara handlaggare — ingen
tidsbokning behdvs. Vi hjalper bade privatpersoner och
féretagare!

Datum: Onsdag 29 april

Tid: 14.00-17.00

Plats: Palladium (Sveatorget)

“For foretagare ar tid en viktig resurs. Genom 6ppet hus
erbjuder vi en méjlighet att snabbt fa svar pa fragor
om bygglov, markfragor och etableringar. Det ar ett
konkret satt for oss att vara mer tillgangliga, ge snabb
aterkoppling och hjalpa vidare direkt — med ambitionen
att underlatta och bidra till att idéer kan férverkligas.”

- Henrik Modigh, férvaltningschef

Samhallsbyggnadsférvaltningen borlange.se/oppethus

Foretagare - vi finns har!

Vi vill garna traffa dig och ditt foretag!

Naringslivskontoret arbetar for att géra Borlange till en annu battre plats att driva féretag i.

Vi finns har for dig — oavsett om du behéver hjalp med tillstand, etablering, lokaler, kompetensforsoérjning
eller annat.

Dina idéer och erfarenheter ar viktiga fér oss. Hor av dig redan idag — vi bokar garna en tid for ett
féretagsbesok!

HERNN

sofi.olsson@borlange.se lena.hammar@borlange.se niklas.sjogren@borlange.se olle.hagg@borlange.se per.sjolander@borlange.se
Naringslivsutvecklare Naringslivsutvecklare Naringslivsutveckare Naringslivsutvecklare Naringslivschef
0243-64705 0243-74135 0243-74125 0243-74126 0243-74539

MAJ 2026 negotium
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l North@ne gor unika

’belysmn sstolpar med
mf kln!natpaverkan

» Text: Jenny Asp. Bilder: I-Ie ik Hansson

I decennier har lyktstolpar sett likadana ut —
och tillverkats med onddigt hogt klimatavtry
I Borlinge utmanar Northcone med en sto
som anvinder trettio procent mindre ma
”Det finns ett stort intresse for hallba
l6sningar ute i kommunerna”, sige

m KT

a Ragikersgatan tillverkas runt 50 belysnings-
stolpar om dagen som levereras till vigar,
parker och offentliga miljoer 6ver hela Sverige.
Foretaget startade 2009 som en avknoppning

tunt stdl, vilket ger bide hog hallfasthet och ligre
klimatpaverkan.

— Den koniska formen gor stolpen vildigt stark.
Vart korrosionsskydd gor ocksd att den haller lingre
frain maskinbolaget Ortic, som finns pd samma adress. dn andra stolpar - runt 84 ar har tester visat, berittar

Hir finns den 48 meter 1dnga maskinen, som pd nio Marcus Ekblom, som ir produktionschef i Borlinge
minuter bdjer till stolparnas karaktdristiska tolvkantiga sedan sex dr tillbaka.
form. Det som skiljer Northcones stolpar ir formen Han 4r en av tre personer som jobbar i produktionen
och materialet. De ir tolvkantiga och tillverkade i i Borldnge. Totalt dr de elva personer pd foretaget.

22 negofium MAJ 2026

Utmanar branschen med ny teknik

Efter flera ar av produktutveckling tog forsiljningen
fart runt 2016, frimst mot kommuner och Trafikverket.
Sedan dess har produktionen 6kat stadigt.

— Vivar tidigt ute med att fokusera pa hallbarhet,
och nu har marknaden kommit ikapp. Folk har borjat
hitta oss och ser att vi har bra produkter, siger Marcus.

Caroline menar att mycket har hint de senaste dren
pa belysningssidan — men stolparna har inte forandrats
i samma takt.

— LED har gjort armaturerna betydligt mer energi-
effektiva. Men for stolpen finns fortfarande stor poten-
tial, inte minst ur ett hallbarhetsperspektiv, och det dr
dir vi utmanar branschen, siger hon.

Genom att anvinda tva millimeter tunt stdl minskar
materialitgdngen kraftigt. Jimfort med traditionella
stolpar gir det dt ungefir trettio procent mindre
material. Stilet tillverkas &ven med fornybar energi, och
ivissa sortiment ir stilet 4ven dtervunnet. Den ldgre
vikten gor dven stolparna ldtta att hantera.

MAJ 2026 negotium

KLIMATNEUTRALA BORLANGE 2030

Allt fler kunder viljer Northcone

Fler och fler kunder har fitt upp 6gonen for foretaget.
Nu levererar de 250 stolpar till Borlinge kommuns
sportfilt, som en del av arbetet med Klimatneutrala
Borlidnge.

— Det dr extra roligt att fi bidra lokalt, i ett projekt
med tydligt hallbarhetsfokus, siger Marcus.

Samtidigt dterstdr jobbet att nd ut bredare. Enligt
Caroline ir prioritet att fortsitta sprida ordet om
Northcone och fordelarna med deras produkter.

— Manga blir 6verraskade av vad vi gor. Det finns ett
sug efter alternativ, sarskilt frin en uppstickare som
oss. Sedan kommer ju konkurrensen 6ka i takt med
att miljokraven blir tuffare, men dér har vi 4nda ett
forsprang, siger hon.

Kapaciteten finns for att vixa vidare, ndgot Marcus
hoppas pa.

— Vi star vil rustade for att vixla upp produktionen
och ta nista steg i var tillvixt, siger han. n
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Helena Oman i sin nyéppnade butik i Borl3nge.

Passionen for
italiensk kultur
byggde en
lyckad affarsidé

» Text: Pelle Marklund Bilder: Pelle Marklund.

Kirleken till Italien vixte sig stark pa 90-talet.

Passionen har sedan byggt en familj, men ocksa en affarsidé dar
méinniskor i Dalarna far njuta av den italienska kulturen.

— Mitt foretag ir mitt liv, siger Helena Oman.

24 negofium MAJ 2026

anga hojde pa 6gonbrynen
ndr en italiensk delikatessbu-
tik och en italiensk restaurang
Oppnade i lilla Svirdsjo 2022.

— For mig och min familj
var det sjdlvklart, skrattar
Helena.

— Det kindes helt ritt med Svirdsjo som ir en liten
ort med stor potential. Helt ritt, inte minst med de
italienska virderingarna som jag har vant mig vid och
tryggheten i att "om ndgot ir tillrickligt bra, dd kommer
folk”.

Cantina Del Re 4r namnet pa savil delikatessbutiker-
na som restaurangverksamheten. Allt som serveras, allt
som siljs — allt du som besokare upplever — ir dkta. Det
ar precis sa hir det smakar, som det ser ut, i Italien.

Till och med skyltarna pd restaurang och butiker &r
specialbestillda och tillverkade i Italien.

Helena igen:

— Det finns nog inget som jag ogillar sd mycket som
daliga kopior. Med vir utgdngspunkt, bakgrund och
med italienskt blod i 4drorna, idr det en omdjlighet att
inte anvinda dkta vara i alla sammanhang, fortsitter
Helena.

Det var i borjan pa 90-talet som Borlidngetjejen
Helena Oman reste till Rom i Italien for att lira sig
spraket och undersoka ett land som hon endast hade
sett pd TV. Dér fick hon direkt kontakt med mat- och
vinkulturen. Intresset forde henne sedan vidare till
andra regioner i Italien och till minniskor, vars slikter
under drhundraden hittat metoder att framstilla
produkter av hogsta klass.

— Jag blev kvar i Italien i sjdl och hjdrta. Dar triffade
jag min man, som kommer frin Venedig, vi fick barn
och jag kinner mig hemma i den kulturen. Nir jag
sedan kom hem till Sverige blev jag s besviken pa
alla bedrovliga imitationer och genom den besvi-
kelsen borjade ocksd mina dréommar om en sdn hir
verksamhet.

— Min mission ir inte bara importera och silja
italienska produkter, mat och dryck som &r fantastisk,
utan ocksd att berdtta om hantverket, allt slit bakom
framtagandet av unika produkter och att fa dela med
mig av det som jag har 1art mig att uppskatta och ilska.
Darfor ser vara butiker ut som dom goér, med smakprov
och ett brett utbud av produkter.

Hos Cantina Del Re hittar besékarna exempelvis:
pasta/ris, brod/kex, olja/inlaggningar, balsamvinager,

MAJ 2026 negotium

choklad, marmelad, viner, 61 - allt som italienarna
sjdlva anvidnder i sin vardag.

For nigra veckor sedan 6ppnade Cantina Del Re
verksamhet ocksd i Borlidnge. Ddr dr, till skillnad fran i
Svirdsjo, det lilla caféet integrerat i delikatessbutiken.
Allt uppbyggt i en mysig miljo.

— Det dr precis sa hir stillen av det hér slaget ser ut
iItalien. Samma mobler, samma kristallkronor, samma
typ av gemytlighet. Mdnga tycker det dr en speciell
kinsla att komma in hir, att man kinner som att man ir
iItalien och det irju det vi vill.

— Ater igen, min vig 4r att ta de dkta italienska
smakerna till Sverige. Jag vill inte att de som kommer
till Cantina Del Re ska fa fel bild av det hir harliga
landets mat och drycker.

— Sedan var det sjdlvklart att ppna i Borlinge. Jag
r hirifran, Borlingeborna har varit trogna kunder i
Svirdsjo och de stottade oss verkligen under pandemin.
Jag tror och hoppas de kommer fortsidtta med det
i Borldnge, sd det kinns jittebra att vara hdr, siger
Helena.

Att Cantina Del Re fitt s mycket uppskattning beror
forstds pd den dkta produkten. For att nd dit har Helena,
bland mycket annat, fatt 1ira sig den hdrda vigen hur
det fungerar med import.

Men spradkkunskapen, hennes flytande italienska,
och speciella kontakter i Italien bidrar forstis ocksa till
framgangen. Kanske 4r d&ven hennes examen i stats-
vetenskap en fordel.

— Min kontakt med Italienska Handelskammaren
irjattebra och representanterna dir ir glada 6ver mitt
engagemang, vilket underlittar i manga situationer.

Sa gott som hela familjen dr engagerad i foretaget pa
négot sitt. Helenas man Alessandro ir oftast pa plats i
Italien och ir forstis en viktig kontakt med producen-
terna, men ocksd en slags “allt-i-allo”, sonen Luca ir
restaurangchef i Svirdsjo och dottern Anna, 17 ar, som
gar pd gymnasiet och liser ekonomi i Italien, ska frdn i
sommar integreras dven hon i verksamheten.

Framtiden for Cantina Del Re,

hur tinker du kring den?

— Jag hoppas vi fortsitter att arbeta bra med de butiker/
restaurang vi har, att vara kira kunder kommer att
finnas kvar och stotta oss, samt att vi jobbar med en
etablering i Visterds, den stir nirmast i tur. Direfter
finns det tankar pd nidgonting vildigt trevligt i Falun.
Nir det blir aktuellt och mer kring det fir jag dter-
komma till, slutar Helena. n
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VI LEVERERAR
MATTBESTALLDA
MARKISER OCH
GARDINER

Yxhammargatan 7

791 73 Falun

023-661 60 10
WWW.SOFT-OFFICE.SE

CoSpace.

Kontor & arbetsplatser i Borlange
centrum - inklusive allt. Hyr per
dag, vecka, manad eller ar. Kort
uppsagningstid. Valkommen!

Tt

info@cospace.se / www.cospace.se
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Marcus Ham kreahv Iedare och varumarkes-
strateg pa :

— Hej Marcus Hanser pa byran Cu29! Vad ar dina
bista tips for att lyckas med sitt varumarke?

1. Se till att manniskor kinner till dig

Du kan inte vixa mer dn folk kdnner till ditt foretag.
Vill du lyckas och skapa stabilt inflode av kunder
behover du nd ut med ditt varumérke konsekvent.

2. Satsa pa varumirkesbyggande kommunikation
G4 inte i fillan att bara géra kampanjer om dina pro-
dukter. Framgdngsrika foretag ligger 60-70 procent av
sin marknadsforingsbudget pa varumairket, som bygger
kinnedom, kinslor och positiva associationer.

3. Levandegor ditt varumirkeslofte

Vad stdr ditt foretag och dina produkter eller tjinster
for? Vad ar det dina kunder kdper egentligen, och vad
gor att de stannar kvar? Detta behover du lyfta och nd
ut kinslomassigt med i din kommunikation.

4. Byt perspektiv till din kund

Du har stenkoll pa vad du gor och dlskar ditt foretag.
Det gor inte din malgrupp, inte 4n i alla fall. For att nd
fram och vara relevant maste du byta perspektiv. Fraga
dig vilket virde du ger. Om ni ir i sociala medier —
varfor ska andra foljer er dar?

5. Jobba med digitala kanaler pa ratt satt

Ligg tid pd att skapa innehall som 4r intressant och
betala for annonser for att na ut bredare. Sdkerstll
dven att din webbplats dr okej och har all information
som din kund kan tdnkas behova.

WWW.LOGAB.SE

V1 kallar det for Happy Floow!

Floow? Exakt! Definitionen ligger i det extra O:et. Det dar lilla
extra. Om att alltid leverera liite mer an vad som férvantas.
Nu med annu mera “muskler” tillsammans med en stark dgare
i Norrmyren.

Logab ar den moderna 3PL-partnern for féretag som varde-
satter personligt engagemang och proaktiva I6sningar. Vi tror
inte pa "one-size-fits-all”, utan pa skraddarsydda fléden som
skapar matbart varde och langsiktiga relationer.

Valkommen till en smartare logistik och lagerhallning!

Floow Logistics

FARGTEMA

| N3sta nummer

L3s om Svedlunds Flagg, Herdins Farg,

Falu Vapen, Falu R6dfarg och
Snickare Ekman.

Utkommer
28 maj

L3s senaste numret p3 www.negotium.nu /

Vill du synas med en annons eller har tips om
innehall i Negotium? Hor av dig till Stefan!

Stefan Josephson

070-746 56 95
stefan.josephson@bokstaven.se




Avsindare: B
Henningsons Tryckeri

Gamla Tunavigen 23

784 36 Borlinge

Ej Retur

Posttidning

En enande kraft for
naringslivet och sporten
| Falun och Dalarna.

Var stravan och ambition ar att tillsammans

med vara partners bli en slagkraftig GAMED NU
och avgorande del for ett framgangsrikt Vi bjuder pa
genomfdrande av Skid-VM 2027. partnerskapet fram

till VM-sasongen!

Ga med i natverket nu! Kontakt
Valkommen att dela gemenskapen med Janne Svedin
160 andra féretag och organisationer. 070-568 9200

janne.svedin@falun2027.com
Nyhet! Vi har infért en lagre partnerniva
for smaforetag med 1-2 anstallda. Lovisa Lindgvist
070-495 39 28
lovisa.lindgvist@falun2027.com

\le BEYOND
beyondskiing.com SKIING.



